STMARTIN = Spezialitidten Frithjahr 24

Suppe.
Spargeleremesuppe wit Salunehiunbehen 6,80
Barlancheremesuppe wit Crontony 6,80

Salaot:
Salot Milanese 17,80
bunt gemiscite Blattsalate in Parmesan—Dressing mit Spargelstivcken ,
roher Schunken, Tomaten , Radieschen und Crowtons
Salot Tomacado 18,80
bunte Blattsalate mit Tomaten, Avotado, rote Zwieheln und Paprika in Sesamil-
Limettendressing, garniert mit Crowtons und karamellisierten Ziegenkise
Wildiriwntersolat 14,80
v Honig-Senforessing mit Zwieheln, Cotktniltomaten, Gurken und Fetn,
goarniert wmit gegriltem weifem Stangensporgel und Rinderstreifen

Nwdeln / Rews / Kowrtoffeln

Sprung-Bowl 16,80
mit Wildreis, gegritem Spargel, gegrilter Mango, gebr. Paprika, Radieschen,
Wildkriunter, Feto und Erdniissen
mit Lackhy + 5,80
Spargelrusotto- 15,80
feines Spoargelrisotto- mit Spargelstivcken und frischen Krintern
Gebrotene Kriwtergnotchi 16,80
it weifen Spargelstiicken, Cocktoiltomaten und gehobeltem Parmeson
Spoargel-Roanvioll 17,80
Rawvioli mit Spargel-Ricottafidlung mit Cocktniltomaten in Birlanchsofe,
gorniert mit Pormesanspinen
Fleisch / Spargel
Frisciher Pfilzer Stangenspargel 14,80
mit Scihvinken (roiv oder gekotit), zerlassener brauwner Butter oder Saunce Hollandaise
und nenen Kartoffeln
Goldgell paniertes WIENER SCHNITZEL vom Kall 28,80
mit frischem Pfilzer Stangensporgel in Saunce Hollandaise und newen Kartoffeln
Gegrlltes Rumpsteak Edenkoben 35,20
mit frischem Pfilzer Stangenspargel und gebrotenen Champignons in Birlawnchbutter,
dazw newen Kantoffeln
Lachssteak 28,80
aunf Birlanchbuttersaine mit frischem Pfilzer Stangenspargel und nenen Kartoffeln

Dessert:

howsgemacite Brownies 7,80, Mowsse aw Chocolat 7,80, Crime Brilée 7,80




Specials Spring 24

Sowp:
Asporagus creom Soup withv witipped cream 6.80
WUd garlic cream sowp witiv crowtons 6.80

Saleds:
MUanese salad 17.30
colorful mixed saladsy in o pormesan vinaigrette with asparagus,
row- hawm, tomadtoes, radisihes ond crowtons
Tomacado salad 13.30
colorful mixed salads with tomatoes, avotado, red onions and bell peppers in a
sesame oil Lime vinaigrette, garnished with crowtons and coramelized goot cieese
Wild herl salad 14.30
W a honey-mustord: vinaigrette withe onions, cocktail tomatoes, cucumbers
and fetn, garnished witiv griled wihite asporagus and strips of beef

Pasta / rice / pototoes

Sprung Bowl 16.80
witihv wild rice, grilled asporagus, grilled mango, roosted: bell peppers, radishes,
wild herbs, feta and peanuts
witv sedlmon + 5.80
Asparogus risotto-15.80
fine asparagus rusotto withv pieces of asparagus and fresiv herbs
Fried herbed gnocei 16.20
withe pleces of asporagus, cocktoid tomatoes and parmesoan
Asparogus rovioll 17.80
Ranvioll fillled with asporagusy and ricotto, withv cocktail tomatoes in
a wild garlic sance, gornished witihv parmeson
Meot/ Asporroqus:

Fresiv Palotine asparagus 149.80
withe haw (raw- or cooked), melted brown butter or hollandaise sounce
and. new pototoes
WIENER SCHNITZEL (breaded veal cutlef) 22.20
withv fresiv palatine asporagus in hollandaise sonce and new pototoes
Grilled Rumpsteak Edenkoben 35830
withv freshv palatinate aspoaraguy and fried mushrooms i a wild garlic butter,
served withv new pototoes
Fuin:
Grlled Salmon steak 238.20
withe o wild garlic butter cream saunce, fresiv palatinate asporagus and. pototoes
Dessert

Homemade brownies 7.80, Chocolate mowsse 7.80, Créme brilée 7.80,
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