
Suppe: 

Salat: 

Nudeln / Reis / Kartoffeln
Spring-Bowl 16,80

mit Wildreis, gegrilltem Spargel, gegrillter Mango, gebr. Paprika, Radieschen,

Wildkräuter, Feta und Erdnüssen 

mit Lachs + 5,80

Spargelrisotto 15,80

feines Spargelrisotto mit Spargelstücken und frischen Kräutern 

Gebratene Kräutergnocchi 16,80

mit weißen Spargelstücken, Cocktailtomaten und gehobeltem Parmesan

Spargel-Ravioli 17,80 

Ravioli mit Spargel-Ricottafüllung mit Cocktailtomaten in Bärlauchsoße,

garniert mit Parmesanspänen  

 

Fleisch / Spargel:

Fisch:
  

Lachssteak 28,80

auf Bärlauchbuttersahne mit frischem Pfälzer Stangenspargel und neuen Kartoffeln                                     
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Spargelcremesuppe mit Sahnehäubchen 6,80

Bärlauchcremesuppe mit Croutons 6,80

Salat Milanese 17,80

bunt gemischte Blattsalate in Parmesan-Dressing mit Spargelstücken , 

roher Schinken , Tomaten , Radieschen und Croutons 

Salat Tomacado 18,80

bunte Blattsalate mit Tomaten , Avocado, rote Zwiebeln und Paprika in Sesamöl-

Limettendressing, garniert mit Croutons und karamellisierten Ziegenkäse

Wildkräutersalat 19,80

 in Honig-Senfdressing mit Zwiebeln , Cocktailtomaten , Gurken und Feta,

garniert mit gegrilltem weißem Stangenspargel und Rinderstreifen

 

    

Frischer Pfälzer Stangenspargel 19,80 

mit Schinken (roh oder gekocht), zerlassener brauner Butter oder Sauce Hollandaise 

und neuen Kartoffeln   

Goldgelb paniertes WIENER SCHNITZEL vom Kalb 28,80

mit frischem Pfälzer Stangenspargel in Sauce Hollandaise und neuen Kartoffeln

Gegrilltes Rumpsteak Edenkoben     35,80 

mit frischem Pfälzer Stangenspargel und gebratenen Champignons in Bärlauchbutter, 

dazu neuen Kartoffeln    

   

Dessert:
hausgemachte Brownies 7,80, Mousse au Chocolat 7,80, Crème Brûlée 7,80



Soup:

Pasta / rice / potatoes
Spring Bowl 16.80

with wild rice, grilled asparagus, grilled mango, roasted. bell peppers, radishes,

wild herbs, feta and peanuts

with salmon + 5.80

Asparagus risotto 15.80

fine asparagus risotto with pieces of asparagus and fresh herbs 

 16.80Fried herbed gnocchi

with pieces of asparagus, cocktail tomatoes and parmesan

 17.80Asparagus ravioli

Ravioli filled with asparagus and ricotta, with cocktail tomatoes in 

a wild garlic sauce, garnished with parmesan 

 

 

  

Grilled Salmon steak 28.80

with a wild garlic butter cream sauce, fresh palatinate asparagus and potatoes                               

    

Milanese salad 17.80

colorful mixed  salads in a parmesan vinaigrette with asparagus,

raw ham, tomatoes, radishes and croutons

18.80Tomacado salad 

colorful mixed salads with tomatoes, avocado, red onions and bell peppers in a 

sesame oil Lime vinaigrette, garnished with croutons and caramelized goat cheese

19.80Wild herb salad 

 in a honey-mustard vinaigrette with onions, cocktail tomatoes, cucumbers 

and feta, garnished with grilled white asparagus and strips of beef 

  

 

    

Fresh Palatine asparagus 19.80

with ham (raw or cooked), melted brown butter or hollandaise sauce

and new potatoes 

 28.80 WIENER SCHNITZEL (breaded veal cutlet) 

 with fresh palatine asparagus in hollandaise sauce and new potatoes

35.80 Grilled Rumpsteak Edenkoben 

with fresh palatinate asparagus and fried mushrooms in a wild garlic butter,

served with new potatoes

 

 

   

Dessert:
 Homemade brownies 7.80, Chocolate mousse 7.80, Crème brûlée 7.80,

 with whipped cream 6.80Asparagus cream  soup

with croutons 6.80Wild garlic cream soup 

Salads: 

Meat/Asparagus:

Fish:
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